Datum:

Wijn:

Gemaakt door:
Cepage:
Herkomst:

Jaar:

Kleur: Licht citroengeel

Helderheid: UBERhelder!

Aroma’s: Limoen, grapefruit, peer, passievrucht,

perzik, rotsgrond, witte peper

Frisse opgewekte citrustonen, peer, perzik, frisse zuren

Zoet: Droog
Zuur: Bovengemiddeld

Simone 1. Wine ¢ Queen

Tannine: Nein!
— Alcohol: 12.5%
| - Body: Lichte body

Tips: Griner Veltliner is heerlijk bij rauwe of gegrilde vis en kan goed
met een beetje pit overweg! Denk aan ceviche met gember en limoen
of sushi met sojasaus en een puntje wasabi, of gestoomde dimsum met
groenten en garnalen, Thaise curries en groene groenten zoals asperge,
spruitjes en artisjok. Ook is deze Griiner een smakelijke verfrisser bij
romige sauzen of gerechten met kaas.
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